


Allergenliste
A Getreide - B Krebstiere - C Eier - D Fisch - E Erdnüsse - F Soja - G Milch - H Schalenfrüchte 

L Sellerie - M Senf - N Sesam - O Schwefeloxide - P Lupinen - R Weichtiere
alle Preise inkl. Steuern und Abgaben. Druckfehler vorbehalten.



YaperitifZ

Cosmo Spritz 1/4l 5,9
Cranberry / Rosmarin / Prosecco / Limette

Malfy Spritz 1/4l 6,5
Malfy Gin Aranciana / Tonic / Orange / Minze

Cranberry Spritz 1/4l 5,9
Prosecco / Carpe Diem Cranberry / Beeren / Minze

					   
Basil Spritz 1/4l 5,9

Prosecco /Balis Basil / Basilikum / Zitrone

	
Hugo Spritzer 1/4l 4,5

Prosecco / Limetten / Holunder / Minze

Lillet Spritzer 1/4l 5,5
Lillet / Tonic / Limetten / Minze / Gurken

Lillet Rose 1/4l 5,9
Lillet Rose / Wild Berry / Zitronenscheibe / Rosenblätter

Limoncello Spritz 1/4l 6,2
Limoncello / Prosecco / Bitter Lemon / Zitrone / Minze

Kaiserspritzer 1/4l 4,1
Weisswein / Soda /Holunder/ Zitrone

Wiener Spritzer 1/4l 3,6
Weisswein / Soda / Zitrone

Sommer Spritzer 1/2l 4,5
1/8 Weiss / Soda / Zitrone

Campari Soda / Orange 1/4l 5,2

Prosecco DOC Treviso Brut 0,1l 3,9
Prosecco Rose Cuveé Brut 0,1l 4,5

Prosecco Dolce Spumante Aromatico 0,1l 4,5



YAntipastiZ

CARPACCIO 12,9
Rindfleisch, Ruccola, Parmesan(G)

VITELLO TONNATO 12,9
Kalbsfleisch, Tunacreme, Tomaten, Kapern(DG)

CAPRESE 8,9
Büffelmozzarella, Tomaten, Basilikum, Balsamicocreme (G)

BURRATA 11,9
Cherrytomaten, Pesto, Feigen(G)

BRUSCHETTA 5,2
Baguette, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Petersilie(A)

ANTIPASTi MixtA 12,9
Rohschinkenmix, Saisongemüse, Oliven(AG)

ANTIPASTi VEGGIE 11,9
Saisongemüse, Büffelmozarella(AG)

ANTIPASTA FRUTTI DI MARE 15,9
Meeresfrüchtemix, Salat(BR)

PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE  11,9
Melone, Parmaschinken

COZZE 14,9
Miesmuscheln, Weisswein oder Tomatensauce, Weißbrot(ARO)

OSTRICHE Stk 3,5
Austern frisch, Vinagrette, Schalotten, Zitrone (R)

6 Stk 18,0
12 Stk 39,9 inkl 2 Gläser Prosecco



YZuppeZ

MINESTRONE 5,2
Saisongemüse gewürfelt, Gemüsefond (L)

CREMA DI POMODORI 5,5
Tomaten, Basilikum, Obers (G)

ZUPPA DI PESCE ALLA MEDITERRANEA 13,9
Lachs, Garnelen, Muschelmix (BDR)

YinsalateZ

INSALATA DI RUCOLA 8,2
Rucola, Kirschtomaten , Parmesan(G)

INSALATA DI CAESARE 11,9
Huhn, Salat, Parmesan , Croutons (AG)

INSALATA DI MANZO 14,9
Rindsfilet, Rucola, Parmesan, Tomaten (G)

INSALATA DI TONNO 10,2
Thunfisch, Blattsalat, Oliven, Zwiebel, Ei  (CD)

INSALATA POLPO 15,9
Oktopus, Rucola, Cherrytomaten  (R)

INSALATA MISTA 5,9
gemischter Salat



YPastaZ

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 10,9
Rinder Ragout, Tomaten (AG)

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO 9,2
Olivenöl, Knoblauch, Chili (A)

SPAGHETTI CARBONARA 11,9
Speck, Obers, Ei (CG)

SPAGHETTI ALL‘ANGELINA 14,9
Scampi, getrocknete Tomaten, Pesto, Obers (AB)

TORTELLINI ALLA PAVAROTTI 14,9
Tomaten, Obers, Cognac, Parmaschinken, Parmesan, Rucola (AG)

PENNE AI QUATTRO FORMAGGI 12,9
4 Käsesorten (AGH)

PENNE ALL‘ARRABIATA 10,9
Tomaten, Knoblauch, Chili (A)

TAGLIATELLE al SALMONE con Spinaci 16,9
Lachs, Spinat, Tomaten (ADG)

TAGLIATELLE AL TARTUFO 18,9
Trüffel, Parmesan, Obers(AG)

LINGUINE ALLE VONGOLE 16,9
Venusmuscheln, Kirschtomaten, Weisswein(ABO) 



YrisottoZ

RISOTTO Ai FRUITTI DI MARE 18,9
Muschelmix, Garnelen, Calamari, Seeteufel, Oktopus(BDGR)

RISOTTO al FUNGHI Porcini 13,9
Steinpilze, Obers(G)

RISOTTO DI MANZO 14,9
Rindsfiletstreifen, Rotwein, Tomatensauce (GO)

LINGUINE ALLA PUTTANESCA 12,9
Tomaten, Kapern, Oliven, Sardellen (ABD) 

LINGUINE ALL‘ADRIATICA 18,9
Muschelmix, Garnelen, Calamari, Seeteufel, Oktopus (ABDR) 

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 11,9
Büffelmozzarella, Tomatensauce (AG)

GNOCCHI AL TARTUFO 18,9
Trüffel, Obers, Parmesan(AG)

GNOCCHI AL GORGONZOLA 11,9
Gorgonzola, Obers (ADGH)



YcarneZ

FILETTO DI MANZO AI FUNGHI 28,9
Rindsfilet mit Pilzrahmsauce mit Rosamarin-Bratkartoffeln (G)

FILETTO DI MANZO AL PEPE 28,9
Rindsfilet mit Peffersauce mit Rosmarin-Bratkartoffeln (G)

FILETTO DI MANZO CON UOVO 29,9
Rindsfilet mit Saisongemüse, Rosmarin-Bratkartoffeln, Spiegelei (C)

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 18,9
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken in Salbeisauce und Risotto

COSTOLETTE DI AGNELLO 22,9
Lammkoteletts, Tomaten, Rosmarin-Bratkartoffeln

PETTO DI POLLO AL LIMONE 14,9
Hüherfilet, Zitronensoße, Zucchini und Rosmarin-Bratkartoffeln

YpesceZ

BRANZINO ALLA GRIGLIA 19,9
Ganzer Wolfsbarsch gegrillt mit Rosmarin-Bratkartoffeln (D)

ORATA ALLA GRIGLIA 19,9
Ganze Goldbrasse gegrillt mit Rosmarin-Bratkartoffeln (D)

SALMONE ALLA GRIGLIA 17,9
Lachsfilet, Saisongemüse, Rosmarin-Bratkartoffeln (D)



GAMBERONI ALLA GRIGLIA 21,9
Rießengarnelen, Saisongemüse, Rosmarin-Bratkartoffeln (B)

POLPO ALLA GRIGLIA 20,9
Oktopus gegrillt auf Saisonsalat (B)

CALAMARI ALLA GRIGLIA 15,9
Kalamari gegrillt, Rosmarin-Bratkartoffel, Salat (R)

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA 22,9
Seezunge gegrillt mit Rosmarin-Bratkartoffeln (D)

GAMBERONI ALLA PREGO 22,9
Riesengarnelen, Kalamari, Oktopus in pikanter Tomatensauce auf Rucola (BR) 

PIATTO DI PESCE MISTO
Fischfilet, Lachs, Garnelen, Calamari, Salsa Verde 

Zitrone, Saisongemüse, Rosmarin-Bratkartoffeln (BDR)
1Pax 26,9
2Pax 52,9

Beilagen
Gemüse, Rosmarin-Bratkartoffel, Salat, Erdäpfelpüree 3,2

Trüffelpüree 5,9
Pane All‘Aglio (A) 3,9

Pane (A) 3,1



YdolciZ

Piatto di Formaggi Misti 14,9
Taleggio, Provologne, Gorgonzola, Pecorino, Parmesan (G)

Tiramisu 5,9
Hausgemachte klassische italienische Nachspeise (AG)

Tartufo 5,9
Eispraline, Nero oder Bianco (G)

Torta Della Nonna 5,2
Zitronenkuchen wie von der Oma (AG)

Panna Cotta con bosco rosso 6,2
Hausgemachter Sahnepudding, Beerenvariation (G)

Mousse 6,9
Hausgemachter Schokoladen  und Basilikummousse (G)

DOLCI MISTI 12,9
Variation aus den Klassiker (G)

Dersut Caffè
kleine Privat Kaffeerösterei 
in Conegliano

Espresso 2,6
Espresso Macchiato  2,8
Espresso Doppio 3,9
Doppio Macchiato 4,2
Melange  3,8
Cappucino 4,2
Lungo 3,1
Latte Macchiato  4,5
Kakao  3,5

Selection Tè Dersut
Fruttu di Bosco 4,2
Waldfrüchte 

Camomilla in Fiore 4,2
Kamille 

Tè Nero Orange Pekoe 4,2
Schwarzer Tee Orange Pekoe 

Tè Verde Sencha con Ciiegie 4,2
Grüner Sencha Tee mit Kirschen 

Tè Verde con Gelsomino 4,2
Grüner Tee mit Jasmin 

Digest Tè 4,2
Verdauungs Tee



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Acqua Panna	 0,25l	 2,9
	 0,75l	 5,9
S. Pellegrino 	 0,25l	 2,9
	 0,75l	 5,9
Sodawasser 	 0,3l	 2,5
	 0,5l	 3,5
Soda Himbeer / Zitrone / Holunder 	 0,3l	 3,2
	 0,5l	 4,2
Orangensaft 	 0,3l	 3,5
Apfelsaft naturtrüb 	 0,2l	 3,2
Apfelsaft / Orangensaft gespritzt 	 0,3l	 3,6
Apfelsaft / Orangensaft gespritzt 	 0,5l	 4,5
Pago Johannesbeere / Marille 	 0,2l	 3,2
Pago gespritzt	 0,5l	 4,5
Cola / Cola Light / Cola Zero	 0,33l	 3,5
Richards Sun Iced Tea Lemon 	 0,33l	 3,8
Richards Sun Iced Tea Peach 	 0,33l	 3,8
Fentimans Tonic Water / Bitter Lemon 	 0,2l	 3,5
Fentimans Rose Lemonade 	 0,2l	 3,5
Carpe Diem Cranberry 	 0,25l	 3,6
Balis Tiki - Ananas Minze	 0,25l	 3,6
Balis Basil - Basilikum Ingwer	 0,25l	 3,6
Redbull 	 0,25l	 3,8

HAUSGEMACHTE LIMONADE
Mango Maracuja	 0,5l	 5,5
Limetten Minze 	 0,5l	 5,5
Erdbeere Basilikum	 0,5l	 5,5



Bier
Wiener Lager Hausbier vom Fass	 0,3l	 3,6
	 0,5l	 4,5
Gösser Alkoholfrei	 0,5l	 4,5
Edelweiss Weizenbier hell 	 0,5l	 4,2
Gösser Naturradler 	 0,5l	 4,5
Gösser Spezial Hell 	 0,3l	 3,8
Heineken 	 0,3l	 3,8

APERITIF / SPRIZZ
Wiener Weißwein gespritzt 	 1/4l	 3,4

Martini Free Apple 	 1/4l	 4,9
Martini 0% /Apfelsaft /Soda /Apfel

Aperol Spritzer 	 1/4l	 4,9
Aperol /Soda /Prosecco/Orange

Aperitivo Rose 	 1/4l	 5,9
Cocchi Rosa / Tonic / Orange / Rosenblätter

Malfy Spritz 	 1/4l	 6,5
Malfy Gin Arancina / Tonic / Orange / Minze

Aperitivo Americano 	 1/4l	 5,9
Cocchi Americano/ Prosecco/ Zitrone / Basilikum

Cranberry Spritz	 1/4l	 5,5
Prosecco / Carpe Diem Cranberry / Beeren / Minze

Basil Spritz 	 1/4l	 5,9
Prosecco / Balis Basil / Basilikum

Hugo Spritzer	 1/4l	 4,7
Prosecco / Minze / Limetten  / Holunder

LIMONCELLO SPRITZ	 1/4l	 6,2 
Limoncello / Prosecco / Bitter Lemon / Zitrone / Minze 

Campari Soda / Orange 	 1/4l	 5,2



Spirituosen
Gin
Malfy Gin Italien	 4cl	 6,9
Malfy Gin con Arancina Italien	 4cl 	6,9
Hendricks Gin Amerika	 4cl	 8,9
Rick`s Mediterran Österreich	 4cl 	12,5
Illuminist Bio Deutschland	 4cl 	12,5

Rum
Bumbu Südamerika 	 4cl	 10,7
Ron Zacapa 23y Gran Reserva Guatemala	 4cl	14,9
Havana Club 3 yrs Kuba 	 4cl	 3,9

Cognac
Henessy Privilege Frankreich  	 4cl	10,9

Vodka
Tito´s Handmade Texas	 4cl	 5,9
Belvedere Polen	 4cl 	 9,2

Vermouth
Cocchi Bianco Italien	 4cl	 6,9
Cocchi Rosa Italien	 4cl	 6,9
Cocchi di Torino Italien	 4cl	 9,2

Whiskey
Jack Daniel‘s Gentleman Jack US	 4cl 	 7,8
Bulleit Bourbon Frontier US	 4cl 	 6,2
Tomatin 12yrs Schottland	 4cl 	11,2
Chivas Regal 12yrs Schottland	 4cl 	8,2

Tequila
Cazadores Bianco Mexiko	 2cl	 3,5

Edelbrände
Mohrsederl Marillenbrand Österreich	 2cl	 4,5
Mohrsederl Birnencuvee Österreich	 2cl	 3,1
Gölles „Alte Zwetschke“ Österreich	 2cl	 8,9

Grappa 
Grappa della mamma Italien	 4cl 	5,2
Grappa Sarpa di Poli Venetien	 4cl 	 7,6
Poli Grappa Moscato Venetien	 4cl 	9,2
Guilia Berta Chardonnay Piemont	 4cl 	9,9

Für den Magen
Luxardo Limoncello Italien	 4cl	 4,1
Averna Sizilien	 4cl	 4,9
Vecchino Amaro del Capo Italien	 4cl 	5,2
Pernod Paris 1805	 4cl	 4,4
Fernet Branca Italien	 4cl	 3,9



Offene weine

weißweine aus Österreich
GMEINBÖCK Grüner Veltliner „RIED HUNDSBERG“ 2020
Trocken, sehr fruchtig nach Kernobst und frischem grünen Pfeffer. 

Region Weinviertel  1/8l 4,2 - 0,75l 22,0

GOLLENZ Gelber Muskateller Vulkanland Steiermark DAC 2020
Exotische Früchte, Muskatnuss, Holunderblühten. 

Region Vulkanland-Steiermark   1/8l 4,7 - 0,75l 28,0

PETRA UNGER Riesling „Steinterrassen“ Kremstal DAC 2020
Pfirsich und Marille, viel Ananas und Mango, schönes Säurespiel. 

Region Kremstal  1/8l 4,4 - 0,75l 26,0

Rotwein aus Österreich
LEBERL Zweigelt Föllikberg 2016
Vollreife Kirschen und Brombeeren, zarte Würze und Fülle, sehr harmonisch. 

Region Leithaberg  1/8l 4,1 - 0,75l 24,0

ARTNER Cuvée Barrique 2017
Cassis und Weichsel in der Nase, Frucht und Struktur harmonieren sehr gut, 

saftig weiche Tannine. (Zweigelt, Merlot, Blaufränkisch) 

Region Carnuntum  1/8l 4,7 - 0,75l 28,0

						    
	 			 
Rose aus Österreich
MAYER AM PFARRPLATZ Fräulein Rosé von Döbling 2020
Zartes Lachsrosa, feine Waldbeeren- und Ribiselaromen, ausbalanciert und höchst elegant am Gaumen, 

mit mineralischem Nachhall.

Region Wien  1/8l 4,5 - 0,75l 26,0



Weißweine aus Italien
CANTINA CUSTOZA „Val dei Molini“ Garganega Garda DOC 2020
Ein trockener frisch-fruchtiger Wein, vom Gardasee. 

Region Venetien  1/8l 4,1 - 0,75l 22,0 

CANINTA LAVIS Pinot Grigio Trentino DOC 2020 BIO
Milde Säure, zarte Honigmelone, elegante Würze. 

Region Trentino  1/8l 4,4 - 0,75l 24,0

Rotwein aus Italien
CASTELGREVE Chianti Classico DOCG 2017
Wunderbar nach Zwetschken und Dörrkirschen, elegantes und kräftiges Tannin. 

Region Toskana  1/8l 4,9 - 0,75l 30,0	

ANTONINI CERESA Nero D‘Avola Sicila IGT 2018
Feinwürzig nach Nelken und Zimt, Zwetschken und schwarzen Beeren. 

Region Sizilien  1/8l 4,1 - 0,75l 22,0

CANTINA PASQUA Primitivo „Desire Lush & Zin“ Puglia IGT 2017
Nach Frischen Brombeeren und Heidelbeeren, dezente Fruchtsüße und rundes Tannin. 

Region Apulien  1/8l 4,4 - 0,75l 26,0



Flaschenweine

Weißwein aus Österreich
F.X. PICHLER Grüner Veltliner Federspiel „Loibner“ 2019
Grüner Apfel, Birne und Limette, leicht würzig, am Gaumen voller Finesse, saftige Fruchtsüße, sehr elegant.

Region Wachau 0,75l 39,0

JAMEK Grüner Veltliner Smaragd „Ried Liebenberg“ 2019
Zarte Wiesenkräuter, ein Hauch von Birnenfrucht, frische Orangenzesten, dezenter Blütenhonig,

 am Gaumen saftig, süße Apfelfrucht, feine Säurestruktur.

Region Wachau 0,75l 52,0

POLZ Sauvignon Blanc „Hochgrassnitzberg“ 2018
Duftig nach Stachelbeeren und Holunder, sehr mineralisch und voll am Gaumen.

Region Südsteiermark 0,75l 65,0

Rotweine aus Österreich
KERSCHBAUM MARIA Blaufränkisch „Ried Dürrau“ Reserve 2015
Reife Kirschenfrucht, etwas nach Dörrpflaumen, ein Hauch von kandierten Orangenzesten, 

Holzwürze unterlegt. Gute Komplexität, feine Tabaknoten, reifes Waldbeerenkonfit, feine Tannine.

Region Mittelburgenland 0,75l 44,0

UMATHUM „Vom Stein“ St. Laurent 2013
Himbeeren und Schlehdorn unterlegt mit zart rauchigen Noten, am Gaumen Brombeeren und etwas 

Himbeeren mit erfrischendem Geschmack, rauchig, sehr kernig und fest.

Region Neusiedlersee 0,75l 68,0

GESELLMANN Bela Rex 2017 BIO
Dunkle Waldbeerfrucht, etwas Orangenzesten, Tabakwürze, am Gaumen elegant, saftig mit 

einer straffen Struktur, im Abgang Anklänge von Schokolade und Kirschen, feine Holzwürze im Nachhall.

Region Mittelburgenland 0,75l 62,0



Weißweine aus Italien
GABRIELE SCAGLIONE Roero Arneis DOCG 2019
Feine Balance aus Steinobstfrucht und mild-nussigen Aromen.

Region Piemont 0,75l 29,0

AZIENDA AGRICOLA COLLINELLE Pinot Grigio Collio DOC 2019
Reife Birne, gelbe Äpfel, Malz, Vanille und weiße Mandeln, kraftvoll am Gaumen, schöne Länge, 

ausbalancierte Säure, eleganter Nachhall. Ein Pinot Grigio ganz typisch für die Region und die Rebsorte.

Region Friaul 0,75l 36,0

MARCO FELLUGA „Mongris“ Pinot Grigio DOC Collio 2018
Würzig und opulent, aus besten Weingärten, Honigmelone und Kernobst.

Region Friaul 0,75l 34,0

CHIARLO Gavi di Gavi „Rovereto“ 2018
Pfirsich und Quitte, milde Säure, feingliedrige Mineralität.

Region Piemont 0,75l 42,0

PLANETA „Carricante“ Etna Bianco DOC 2018
Eine Symbiose aus frisch-duftigen Aromen und der Kraft der vulkanischen Erde.

Region Sizilien 0,75l 38,0

PUIATTI Friulano Isonzo del Friuli DOP 2019
Birnenfrucht, Walnuss, frische Äpfel und Quitte, harmonische Säure, dicht am Gaumen.

Region Friaul 0,75l 28,0

Rotweine aus Italien
LUCE DELLA VITE „Luce“ Toscana IGT 2016
(Merlot & Sangiovese)
Intensiven Aromen von Heidelbeere, Kirsche und Pflaume, Pfeffer, Tabak und etwas 

Minze und feine Zedernholznoten.

Region Toskana 0,75l 168,0

GAJA-PIEVE SANTA RESTITUTA Brunello di Montalcino DOCG 2013
Komplexe Aromen von Schwarzkirschen, dunkle Beeren und Vanille, am Gaumen 

ausdrucksvoll mit Charakter und Tiefgang, fantastische Struktur und Länge.

Region Toskana 0,75l 96,0

SAN GIOVENALE „Habemus“ IGT Lazio Rosso 2017
(Carignan, Syrah, Grenache, Tempranillo)
Verführerische dunkle Kirschen, Brombeeren, süße Gewürze, Waldfrüchtemarmelade, 

getrocknete Kräuter und Noten von Rauch und Tabak.

Region Latium 0,75l 88,0



GABRIELE SCAGLIONE Barolo „Passione di Re“ DOCG 2015
Feine Kräuterwürze, Dörrzwetschken, rote Beeren, Vanille und elegante Röstaromen.

Region Piemont 0,75l 58,0

RUFFINO „Ducale Oro“ Chianti Classico Riserva DOCG 2015
Pflaumen, Kirschen, Erdbeeren und Cassis. Am Gaumen Noten von Thymian und Zedernholz,

 ein üppiger Wein mit vollem Körper.

Region Toskana 0,75l 58,0

CANTINA LAVIS „Ritratto“ Rosso (Teroldego, Lagrein, Merlot) 2013
Kompakte, dichte Nase mit Noten nach dunklen Johannisbeeren und Kirschenkonfitüre, 

im Hintergrund dunkle Schokolade. Zeigt sich im Ansatz dicht, öffnet sich mit zupackendem, 

kernigem Tannin, geschmeidig und saftig.

Region Trentino 0,75l 52,0

GABRIELE SCAGLIONE „i quattro conigli bianchi“ Barbera d‘Alba DOC 2015
Waldbeeren, Pflaumen, schwarze Kirschen, zartes Holz, dicht und geschmeidig.

Region Piemont 0,75l 29,0 

Schaumweine
CASA GHELLER Cuveé Brut Rosé (Pinot Noir-Merlot)
0,75l 29,0
CASA GHELLER Dolce Spumante Aromatico (Süß)
0,75l 31,0
CASA GHELLER Prosecco DOC Treviso Brut (trocken)
0,75l 29,0

Champagner
POL ROGER Brut Reservè 
0,75l 79,0
MOËT & CHANDON Grand Vintage 2009 
0,75l 110,0
DOM PERIGNON Brut 2010 
0,75l 290,0
PERRIER-JOUET Belle Epoque Blanc Brut 2011 
0,75l 280,0
PERRIER JOUET Blason Rosé 
0,75l 120,0


